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SMAZALNIKI GAZOWE - FRYTKOWNICE
ADA FG 8 | ADA FG 2x8 | ADA FG 11R | ADA FG 15 | ADA FG 2x15

Smazalniki gazowe — frytownice ADA FG przeznaczone s3 gtéwnie do smazenia ziemniakdw, frytek, porcji kurczaka,
miesa i ryb, a takze warzyw, paczkéw czy faworkéw. Frytkownice ADA FG zbudowane s z wysokogatunkowej stali
nierdzewnej kwasoodpornej gat. 1.4301, posiadajg szereg zabezpieczen, ktére gwarantujg komfort i bezpieczenstwo w
ich uzytkowaniu.

ADA Gastrogaz jest producentem certyfikowanych specjalistycznych urzadzeri gastronomicznych nieprzerwanie od 30 lat
i wcigz je dla Panstwa udoskonala. Smazalniki gazowe - Frytkownice wyréznia efektywnos¢ i szybkos¢ w przygotowaniu
zywnosci - zastosowanie wydajnych palnikéw w potaczeniu z zimng komorag pozwala na wyjgtkowo szybka, a zarazem
precyzyjng obrdbke termiczng przy wydtuzeniu zywotnosci oleju.

Dzieki niskiemu poborowi gazu urzadzenia sg zaréwno ekologiczne, jak i ekonomiczne. Solidna konstrukcja smazalnika
wykonana ze stali nierdzewnej kwasoodpornej oraz wykorzystanie sprawdzonych, certyfikowanych podzespotéw pozwala
na cieszenie sie niezawodnoscig w eksploatacji urzgdzenia oraz intuicyjnej obstudze.
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Smazalnik Gazowy Frytkownica
ADA FG11R
do smazenia ryb, frytek

Produkowane przez ADA Gastrogaz od trzech dekad Smazalniki gazowe - Frytownice wyréznia:

. Konstrukcja z wysokogatunkowej stali nierdzewnej kwasoodpornej 1.4301
. Termoelektromagnetyczne zabezpieczenia przeciwwyptywowe
. Zapalacz piezoelektryczny - iskrownik. Bezpieczne i szybkie uruchomienie Frytkownicy

. Ptomien pilotowy palnika

. Plynna regulacja temperatury (mocy grzewczej)

. Zimna komora odizolowuje odpadki smazonej potrawy od wiasciwego produktu, dzieki czemu nie zostaja
one przypalone, nie zanieczyszczaja oleju, co znacznie wydtuza zywotnosc¢ oleju

. Ogranicznik temperatury. Zabezpieczenie przed przegrzaniem - osiggnieciem zbyt wysokiej temperatury
oleju

. Mozliwos¢ zasilania gazem ziemnym lub ptynnym (propan/butan)
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Regulowane nézki umozliwiajag dostosowanie urzadzenia do Twoich potrzeb

Smazalniki gazowe - Frytownice ADA FG nadajg sie do instalowania w restauracjach, barach, food-truckach,

przyczepach gastronomicznych itp.

Zestaw koszy i pokryw w komplecie z Frytownicg ADA FG

Smazalniki olejowe ADA FG 8 oraz FG 2x8, s3 smazalnikami gazowymi wolnostojgcymi. Natomiast frytownice FG 15 oraz
FG 2x15 wykorzystujag stojak (stanowigcy komplet z urzadzeniem), ktérego ndzki ze stali nierdzewnej sa regulowane.
Smazalniki gazowe ADA FG 8, FG 2x8 oraz FG 11R (przeznaczony do smazenia ryb) wymagajg ustawienia na stojaku lub

blacie z otworem.

Smazalniki Gazowe Frytownice
Obciazenie cieplne [kW]

Zuzycie gazu B/P [kg/h]

Zuzycie gazu E [m3/h]

Wymiary (wys. z kominem) [mm]
Masa [kg]

Wymiary koszyka [mm]
Pojemnosé¢ komory [I]
Maksymalny wsad [kg]

Zakres regulacji temperatury [°C]

Czas nagrzania oleju do temperatury 190°C
[min]

Smazalniki Gazowe Frytownice
Obciazenie cieplne [kW]

Zuzycie gazu B/P [kg/h]

Zuzycie gazu E [m3/h]
Wymiary(wys. z kominem) [mm]
Masa (ze stojakiem) [kg]

Wymiary koszyka [mm]
Pojemnos$é komory [l]
Maksymalny wsad [kg]

Zakres regulacji temperatury [°C]

Czas nagrzania oleju do temperatury 190°C
[min]

ADAFG 8

7,50

0,49

0,7

400 x 600 x 360 (510)
23
300 x 200 x 120

8

0,6

50+190

15

ADA FG 15
10
0,6
0,9
400 x 650 x 850 (1000)
47
300 x 200 x 120
15
0,9
50-190

23

ADA FG 2x8
2x 7,50
0,98
1,4
700 x 600 x 360 (510)
42
300 x 200 x 120
2x8
2x0,6

50+190

15

ADA FG 2x15
2x10
1,2
1,8
700 x 650 x 850 (1000)
55
300 x 200 x 120
2x15
2x0,9
50-190

23
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Smazalnik Gazowy do Ryb
Obciazenie cieplne [kW]

Zuzycie gazu B/P [kg/h]

Zuzycie gazu E [m3/h]

Wymiary (wys. z kominem) [mm]
Masa [kg]

Wymiary koszyka [mm]
Pojemnos¢ komory [l]
Maksymalny wsad [kg]

Zakres regulacji temperatury [°C]

Czas nagrzania oleju do temperatury 190°C [min]

+48 508 170 080 | ul. Kolejowa 9, 66-100 Sulechéw, Poland
ada-gastrogaz.com

ADA FG 11R
10
0,6
0.9

500 x 650 x 360 (510)

28

385 x 385 x 100
11
0,9

50-190

23

AD/ GASTROGAZ

ADA FG 2x8
Smazalnik Gazowy Frytownica - podwdjna komora smazenia
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Schemat budowy smazalnika gazowego ADA FG

1. Komora smazalnicza, 2. Zawor regulujacy, 3. Iskrownik, 4. Zabezpieczenie przeciwko przegrzaniu oleju (ogranicznik
temperatury), 5. Gatka dzwigni spustu oleju, 6. Zespdt gtdwnego palnika, 7. Palnik pilotujacy, 8. Czujniki temperatury, 9.
Kréciec przytaczeniowy gazu, 10. Otwdr spustu oleju

ADA FG 15
Smazalnik Gazowy Frytkownica
Model na stojaku
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