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SMAZALNIKI CISNIENIOWE ELEKTRYCZNE
ADA SCE

Smazalniki cisnieniowe elektryczne ADA SCE sg profesjonalnymi urzadzeniami gastronomicznymi przeznaczonymi
do smazenia produktéw w goracym oleju pod cisnieniem. Urzgdzenia te nadajg sie do smazenia nie tylko produktéw
miesnych — jak np. kurczak w panierce, wieprzowina, ryby, ale réwniez warzyw (ziemniaki, pieczarki) i owocow.

Renomowane smazalniki ADA SCE zapewniajg krotki czas smazenia bez wnikania oleju w produkt, co w konsekwencji
zapewnia chrupki, kruchy i nienasigkniety ttuszczem positek. Ciénienie uzyskiwane jest wskutek wydzielania sie z
produktu naturalnej wilgoci. Dzigki temu, ze gromadzenie pary nastepuje bardzo szybko, smazony produkt zachowuje
wieksza czes¢ swojej naturalnej wilgoci niz w przypadku tradycyjnych smazalnikéw.

Smazalnik Cisnieniowy Elektryczny
ADA SCE 12

Nasze smazalniki cisnieniowe zbudowalismy ze stali nierdzewnej kwasoodpornej - jest to szlachetna stal AISI 316L oraz
AISI 304). Smazalnik cisnieniowy ADA SCE zostat wyposazony w specjalng zimna komore, gdzie osadzajg sie resztki
przygotowywanych potraw. Pozwala to na odseparowanie niepozadanych produktéw, od wiasciwego positku; poniewaz
w komorze panuje nizsza temperatura, resztki potraw opadajac do niej, nie ulegajg przypaleniu, dzigki czemu nie
zanieczyszczaja oleju i wydiuzajg jego okres zdatnosci do procesu smazenia.

Dzieki wykorzystaniu certyfikowanych zabezpieczen, urzadzenie uniemozliwia przegrzanie oleju. Ponadto, kazde z
naszych urzadzen posiada zabezpieczenia chronigce je przed przegrzaniem. Co wiecej, dzigki zastosowaniu specjalnych
zawordw regulujgcych — cisnienie panujagce wewnatrz komory smazalniczej jest stale kontrolowane i nie stanowi
zagrozenia.

Konstrukcja smazalnika cisnieniowego opiera sie na regulowanych nézkach. Smazalniki cisnieniowe elektryczne
wyposazone sg w standardzie w kosze do smazenia o $rednicy 230 mm i wysokosci 260 mm. Dodatkowa opcjg jest kosz
dzielony. Kosz dzielony sktada sie z 4 elementéw. Kazdy element ma 65 mm wysokosci i $rednice 230 mm.


http://ada-gastrogaz.com
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Smazalnik Ci$nieniowy Elektryczny ADA SCE 12
Wymiary [mm] 400 x 650 x 1000
Pojemnosé komory [l] 12

Max. wielkos¢é wsadu [kg] 2,5
Cisnienie [MPa] 0,04
Temperatura pracy [°C] 150-170
Moc cieplna [kW] 5,8
Zasilanie [V] 400
Waga [kg] 57

ADA Gastrogaz jest producentem certyfikowanych specjalistycznych urzadzen gastronomicznych
nieprzerwanie od 30 lat i wcigz je dla Paristwa udoskonala. Sprawdz nasze Smazalniki Cisnieniowe Elektryczne
ADA SCE.
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Uproszczony schemat budowy Smazalnika Cisnieniowego Elektrycznego ADA SCE 12
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1. Komora smazalnicza, 2. Ramie dociskowe, 3. Pokrywa, 4. Grzatki 5. Zawér bezpieczeristwa, 6. Cigzarki zaworu, 7. Manometr,
8. Skrzynka sterownicza, 9. Wigcznik gtéwny, 10. Pokretto termostatu wraz z lampkag kontrolng, 11. Dzwignia redukgji
ci$nienia, 12. Zbiornik na olej, 13. Taca na kondensat, 14. Wajcha zaworu spustu oleju, 15. Przycisk ogranicznika temperatury
RESET, 16. Pokretto pokrywy, 17. Drzwiczki


http://ada-gastrogaz.com
https://ada-gastrogaz.com/produkty/smazalniki-cisnieniowe-elektryczne/
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Wszystkie podzespoty smazalnika wykonane zostaty ze szlachetnej stali nierdzewnej kwasoodpornej AISI 316L oraz
AISI 304, ktéra zostata dopuszczona do kontaktu z zywnoscig. Elementy pokrywy oraz zaworu bezpieczerstwa
wykonane sa z blachy aluminiowe;.

Konstrukcja urzadzenia opiera sie na regulowanych nézkach, na ktérych spoczywa obudowa smazalnika. Wewngtrz
obudowy, dookota komory smazalniczej zamontowane s opaskowe grzatki elektryczne oraz instalacja elektryczna.
Grzatki nagrzewaja komore smazalnicza, w ktérej zamontowany jest czujnik termostatu oraz czujnik bezpieczenstwa
(ogranicznik temperatury) wytgczajgcy grzatki po osiggnieciu przez olej temperatury 230°C. W komorze umieszcza
sie koszyk, ktéry po zakoriczonym procesie smazenia wycigga sie za pomoca uchwytu.

Do szczelnego zamknigcia komory stuzy pokrywa z uszczelka wykonang z gumy silikonowej odpornej na dziatanie
oleju i temperatury. Pokrywe smazalnika dociska sie klapa dociskowa tak, aby byta szczelnie zamknieta w celu
wytworzenia nadcisnienia. Cisnienie robocze, jakie moze wytworzyé sie w komorze wynosi 0,04 MPa. Po
przekroczeniu tego ci$nienia otwiera sig¢ zawdr bezpieczenstwa, ktéry redukuje cisnienie.

Zanieczyszczenia powstate w wyniku osypywania si¢ panierki z produktéw osadzaja sie w tak zwanej ,zimnej
komorze” na dnie zbiornika. Zimna komora pozwala na wydtuzenie okresu uzytkowania oleju, poniewaz przypalone
czastki opadajg na dno ,kieszeni”, gdzie temperatura jest nizsza niz w komorze smazenia. Dzieki tej réznicy
przypalone czgstki wyeliminowane sg z procesu smazenia i nie zanieczyszczajg oleju w komorze.

Wyposazenie podstawowe smazalnika ci$nieniowego ADA SCE 12:
- koszyk 1 szt.

- uchwyt do koszyka 1 szt.

- zbiornik na olej 1 szt.

- taca na kondensat 1 szt.

Wyposazenie dodatkowe (opcjonalne):
- kosz dzielony 1 szt.
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