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Szanowni Paristwo,

Dziekujemy za zaufanie, ktore Paristwo okazali poprzez nabycie naszego produktu.
Mamy nadzieje, ze urzqdzenie, ktorego staliscie sie Parnstwo uzytkownikami, zaspokoi
wszelkie oczekiwania. Tworzqc smazalniki gazowe — frytkownice - wyszlismy naprzeciw
jak najszerszej gamie wymagan uzytkownikdw. ADA FG zapewniajq krotki czas smazenia
produktow przy niskim poborze gazu, co daje znakomite walory smakowe. Dodatkowo
dzieki wykorzystaniu zimnej komory, uzytkownik pracuje w znacznie wiekszym
komforcie, a takze wydtuzeniu ulega zywotnosc oleju. O pozostatych zaletach urzqdzen
ADA bedqg mogli sie Paristwo juz niebawem przekonac sami.

Nim jednak pierwszy raz uruchomiq Paristwo frytownice ADA FG, niezbedne bedzie
zapoznanie sie z niniejszq instrukcjq, ktora zawiera wskazowki i zalecenia dotyczgce
prawidtowego zainstalowania, eksploatowania i konserwacji smazalnika. Stosowanie sie
do zawartych w instrukcji ostrzezen (poprzedzonych stowem ,Uwaga!” i
przedstawionych wyttuszczonq czcionkq), stanowi bezwzglednq zasade w trosce o
komfortowe, a przede wszystkim bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia.

Przestrzeganie wytycznych zapewni dfugotrwate i niezawodne dziatanie opiekacza, a tym
samym przyniesie korzysci i zadowolenie z nabytego urzqgdzenia. Jedyng metodq
zapewniajgcq bezpieczne uzZytkowanie urzqdzenia jest dokftadne zrozumienie zasad
prawidfowej jego instalacji, dziatania i konserwacji.

Smazalniki gazowe ADA FG posiadajg znak CE i sq objete procedurami zgodnosci
weryfikowanymi przez Instytut Nafty i Gazu w Krakowie — Panstwowy Instytut
Badawczy. Spetniajq one zasadnicze wymagania zawarte w Rozporzqdzeniu Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2016/426 z dnia 9 marca 2016 r. odnoszqcej sie do urzqdzen
spalajgcych paliwa gazowe.

ADA Gastrogaz
PRODUCENT
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1. UWAGI OGOLNE

Przed zainstalowaniem i/lub wtgczeniem urzadzenia niezbedne jest, aby instalator i/lub
operator urzadzenia, doktadnie zapoznat sie z niniejszg instrukcjg i przestrzegat
zawartych w niej wskazéwek i zalecen dotyczacych prawidtowego i bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia.

Przestrzeganie instrukcji obstugi zapewni dtugotrwate i niezawodne dziatanie
urzadzenia, a tym samym przyniesie korzysci i zadowolenie z nabytego sprzetu. Jedyna
metodg zapewniajgcg bezpieczne uzytkowanie urzadzenia jest doktadne zrozumienie
zasad prawidtowej jego instalacji, dziatania i konserwacji.

Instrukcja ta jest integralng czescig urzadzenia i musi by¢ przechowywana wraz z nim w
bezpiecznym miejscu, tak, aby wszyscy uzytkownicy oraz serwis techniczny upowazniony
do naprawy i/lub serwisu urzgdzen mieli do niej dostep. W przypadku zmiany wtasciciela
instrukcja ta musi by¢ przekazana nowemu wtascicielowi.

Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzytkowane wyfacznie do celéow, do jakich zostato
zaprojektowane. Kazde inne uzytkowanie moze by¢ niebezpieczne dla obstugi.
Producent nie odpowiada za szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania. Czesci, ktore
zostaly oznaczone/zabezpieczone przed nieuprawniong ingerencjg nie mogg byé
poddawane nastawianiu przez uzytkownika.

Instalacja urzadzenia winna by¢ przeprowadzona przez osoby upowaznione wedtug
wskazan konstruktora oraz zgodnie z obowigzujgcymi normami. Niewtasciwe
uzytkowanie moze spowodowal zagrozenie, za ktére producent nie ponosi
odpowiedzialnosci.

Po wykonaniu instalacji urzagdzenia elementy opakowania nie mogg pozostaé¢ w zasiegu
dzieci, poniewaz moga by¢ przyczyng zagrozen. W zwigzku z tym muszg by¢ poddane
utylizacji (rowniez ze wzgledu na ochrone srodowiska), zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewni¢ sie, czy rodzaj gazu, jakim Panstwo
dysponujecie, odpowiada temu, do ktorego urzadzenie zostato fabrycznie przystosowane.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen

wptywajgcych na podwyiszenie waloréw eksploatacyjnych, bez zapowiedzi. Zdjecia,
rysunki oraz opisy urzagdzen majg charakter poglagdowy.

str. 4



2. PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Smazalniki gazowe — frytownice - ADA FG s3g urzadzeniami przeznaczonymi do
przyrzadzania positkow w gorgcym oleju jadalnym. Swe zastosowanie znajdujg w
profesjonalnej gastronomii — do przygotowywania frytek, porcji kurczaka, miesa i ryb, a
takze warzyw, czy paczkéw lub faworkéw.

Frytkownice ADA FG charakteryzujg sie niezawodnoscig w eksploatacji, niewielkim
zuzyciem gazu przy generowaniu duzej mocy cieplnej oraz krétkim czasem smazenia, co
w konsekwencji pozwala otrzymac soczysty i smaczny produkt.

Rys. 1. Smazalnik gazowy ADA FG 8
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3. CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA | WYPOSAZENIE
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Rys.2 Schemat budowy smazalnika gazowego ADA FG

1. Komora smazalnicza, 2. Zawor regulujacy, 3. Iskrownik, 4. Zabezpieczenie przeciwko przegrzaniu
oleju (ogranicznik temperatury), 5. Gatka spustu oleju, 6. Zespdt gtéwnego palnika, 7. Palnik pilotujacy,
8. Czujniki temperatury, 9. Kréciec przytgczeniowy gazu, 10. Otwor spustu oleju

Smazalniki wraz z wszystkimi podzespotami wykonane sg ze stali kwasoodpornej
oraz nierdzewnej. Stal nierdzewna AISI 304 jest dopuszczona do kontaktu z zywnoscig -
Atest PZH nr H-HZ-6071-250/3/14/D.

Konstrukcja urzadzenia opiera sie na regulowanych ndzkach, na ktdérych spoczywa
obudowa. Wewnatrz smazalnika zamontowany jest zespot palnikow [6] i instalacja
gazowa zasilana przez kréciec przytaczeniowy gazu [9]. Palniki nagrzewajg komore
smazalniczg, w ktérej zamontowany jest czujnik termostatu zaworu gazowego oraz
czujnik bezpieczenstwa, wytagczajacy doptyw gazu po osiggnieciu przez olej temperatury
230°C [4].

Komora przeznaczona do smazenia posiada odpowiednio wyprofilowane dno z tzw.
strefg zimng, w ktdrej osadzajg sie przypalone czgstki smazonych potraw. Niepozgdane
czastki produktéow nie uczestniczg w procesie smazenie i nie zanieczyszczajg oleju
znajdujgcego sie w komorze.

Dzieki zastosowaniu tej strefy uzyskano wydtuzenie przydatnosci oleju, a tym samym
zmniejszenie koniecznosci czestej jego wymiany w zbiorniku.
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Na dnie tej strefy znajduje sie otwor z kréécem i zaworem odcinajgcym [5], ktéry po

odblokowaniu zapadki zabezpieczajgcej [10], umozliwia opréznianie komory z oleju.

Aby wypusci¢ olej z komory nalezy unies¢ do géry zapadke i pociggnaé¢ do siebie gatke z

zaworem odcinajgcym.

Spaliny wydzielajgce sie podczas spalania gazu uchodzg przez wylot spalin.

Czesdci sterujgce pracg urzadzenia znajdujg sie na przedniej scianie obudowy.

Naleza do nich:

- Iskrownik [3],

- Zawor regulujgco-odcinajacy MINISIT 710 [2],
- Gatka spustu oleju [5],

- Zabezpieczenie przeciwko przegrzaniu sie oleju [4].

Dane techniczne ADAFG 8 ADA FG 2x8 ADA FG 11R ADA FG 15 ADA FG 2x15
Szerokos$¢ [mm] 400 700 500 400 700
Gtebokos¢ [mm] 600 600 650 650 650
Wysokc.)sc 360 (510) 360 (510) 360 (510) 860 (1010) 860 (1010)
(z kominem) [mm]
Moc palnikéw 7,5 2x7,5 10 10 2x10
[kw]
Zuzycie gazu B/P 532 1064 710 710 1420
[g/h]
Zuzycie gazu 0,82 1,64 1,036 1,036 2,072
[m3/h]
Pojemnos¢ komory [I] 8 2x8 11 15 2x15
B/P 50 mbar B/P 50 mbar B/P 50 mbar B/P 50 mbar B/P 50 mbar
6 dysz 2 x 6 dysz 7 dysz 7 dysz 2 x 7 dysz
2 x 00,4 mm 2 x 00,4 mm 2 x 00,4 mm 2 x 00,4 mm 2 x 00,4 mm
B/P 37 mbar B/P 37 mbar B/P 37 mbar B/P 37 mbar B/P 37 mbar
8 dysz 2 x 8 dysz 9 dysz 9 dysz 2 x9 dysz
2 x 00,4 mm 2 x 00,4 mm 2 x 00,4 mm 2 x 00,4 mm 2 x 00,4 mm
Liczba dysz [szt.] i ich
. . B/P 30 mbar B/P 30 mbar B/P 30 mbar B/P 30 mbar B/P 30 mbar
srednica [mm] w
lesnoéci od rodzai 9 dysz 2 x 9 dysz 10 dysz 10 dysz 2 x 10 dysz
.ZafZI.’IOS.CI od rodzaju 2x 00,4 mm 2 x 00,4 mm 2 x 00,4 mm 2x 00,4 mm 2x 00,4 mm
i ciSnienia gazu
B/p30mbar | /P2 283037 1 b oo mbar | B/P30ombar | B/P3* 28-30/37
mbar mbar
9 dysz 2x9 dysz 10 dysz 10 dysz 2x 10 dysz
2 x 00,4 mm 2 X 80,4 mm 2 x (00,4 mm 2 x 00,4 mm 2 X 90,4 mm
E, H 20 mbar E, H 20 mbar E, H 20 mbar E, H 20 mbar E, H 20 mbar
7 dysz 2 x 7 dysz 8 dysz 8 dysz 2 x 8 dysz
2 x 00,65 mm 2 x 0,65 mm 2 x 00,65 mm 2 x 00,65 mm 2 x 00,65 mm

Tab. 1. Podstawowe parametry techniczne smazalnikéw gazowych ADA FG
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4. INSTRUKCJA DLA INSTALATORA URZADZENIA

Podtgczenie smazalnika do instalacji gazowej moze wykonac¢ tylko osoba posiadajgca
odpowiednie uprawnienia. Czesci, ktdre zostaly zabezpieczone przez producenta, nie
moga by¢ poddawane nastawianiu przez instalatora.

4.1. Opis podzespotow

Instalacja gazowa

Smazalnik jest wyposazony w zespdt palnikdw oraz instalacje gazowa w sktad ktorej wchodza:
- palnik gazowy gtéwny wraz z palnikiem pilotujgcym,

- elektroda zapalajgca z iskrownikiem,

- czujnik ptomienia (termopara),

- zawor regulujgcy MNISIT 710 z czujnikiem temperatury oleju (termostat),

- ogranicznik max. temperatury oleju (230°C),

- przewody instalacji gazowej smazalnika wraz z kré¢écem przytgczeniowym.

Rys. 3. Palnik pilotujacy
Palnik pilotujacy sktada sie z elektrody zapalajacej [3] po jednej stronie oraz, termopary [2] po stronie
przeciwnej (czujnik ptomienia, ktéry wytgcza doptyw gazu do urzadzenia w przypadku jego zaniku). Od
strony frontowej znajduje sie nakretka przytaczeniowa [1]

Smazalnik moze by¢ podtgczony do zasilania gazem ptynnym B/P poprzez reduktor
ciSnienia gazu lub gazem ziemnym E i dlatego bedzie wyposazony w odpowiedni
(zgodny z zaméwieniem) krdciec przytgczeniowy:

1) gaz ptynny B/P - z koncéwka 912 dla instalacji gazu ptynnego B/P do weza
elastycznego

2) gaz ziemny E - z gwintem zewnetrznym G % dla gazu ziemnego E(G20) (rys. 4.)
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Rys. 4. Kréciec przytaczeniowy do gazu ziemnego

Zmiana rodzaju gazu moze byc¢ przeprowadzona tylko przez uprawnione osoby. Aby zmienic
rodzaj gazu nalezy wymieni¢ komplet ,palniczkdéw” gazowych oraz poddad regulacji palnik

pilotujacy.

Instalacja spalinowa

Kazdy smazalnik wyposazony jest w wylot spalin, ktéry znajduje sie w tylnej czesci
urzadzenia, na kominie. Uwaga! Komin osigga wysokg temperature, dlatego tez nalezy
zwrdci¢ uwage na zachowanie odpowiedniej odlegtosci od sciany. Urzgdzenie nalezy
umiesci¢ tak, aby zapewni¢ wentylacje do odpowiedniego okapu wyciggowego lub
systemu wentylacyjnego. Ma to podstawowe znaczenie dla skutecznego usuwania
gazéw spalinowych i zapachow powstajacych w trakcie procesu smazenia. Okap
wyciggowy nalezy zaprojektowac tak, aby nie kolidowat on z obstugg smazalnika. W
przypadku podtaczenia frytkownicy do wymuszonej instalacji wyciggowej, nalezy
zastosowaé automatyczny uktad odcinajgcy gaz do frytkownicy w przypadku braku ciggu,
ktory uniemozliwi prace urzadzenia przy niesprawnej wentylacji odciggowe;j.

4.2. Instalacja urzadzenia

Pomieszczenie, w ktérym jest instalacja gazowa i planowane jest zamontowanie
smazalnika, powinno odpowiadaé przepisom zawartym w rozporzadzeniu ministra
infrastruktury z dnia 12 marca 2009 roku w sprawie warunkéw technicznych, jakim
powinny odpowiadaé budynki i ich usytuowanie i posiadac ciggta wymiane powietrza
(doptyw wystarczajace] ilosci powietrza, potrzebnego do spalania gazu oraz odptywu
spalin) zabezpieczajgca przed przekroczeniem w powietrzu, wewnatrz pomieszczenia,
dopuszczalnych zawartosci sktadnikow spalin szkodliwych dla zdrowia ludzkiego.
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Warunek ten jest bardzo waziny dla bezpieczenstwa uzytkownika i nie wolno
przeciwdziata¢ sprawnemu dziataniu uktadu wymiany powietrza.

W Swietle wspomnianych przepisdéw pomieszczenie, w ktorym zostanie zainstalowane
urzadzenie winno spetnia¢ nastepujgce wymogi i posiadac:

e Sprawng wentylacje nawiewno-wywiewng zapewniajagcg wymiane powietrza co
najmniej 37,5 m>/h dla kazdego kilowata mocy cieplnej urzadzenia gazowego.

e minimalny wymiar przewodu kominowego nie moze by¢ mniejszy niz 0,14 m, a
powierzchnia catkowita kanatu wentylacyjnego nie mniejsza niz 0,016 m”

e Odpowiednig kubature, ktéra zapewni, ze maksymalne obcigzenie cieplne pochodzace
od urzadzen gazowych nie przekraczaty 930 W/m? pomieszczenia.

e Odpowiednie wymiary, ktére zapewnig, Ze zainstalowane urzadzenie bedzie
znajdowac sie co najmniej o 0,3 m od najblizszych $cian pomieszczenia (boki i tyt
urzadzenia), a przéd minimum 1,2 m. Sciany i podifoze powinny by¢ niepalne. Materiaty
tatwopalne powinny znajdowac sie w odlegtosci minimum 5 m od frontu urzgdzenia.

e W przypadku uzytkowania urzgdzenia na gaz ptynny, pomieszczenia takie nie moze
znajdowac sie ponizej poziomu terenu tj.; w piwnicy lub suterenie, a temperatura
pomieszczenia, w ktérej znajduje sie butla z gazem B/P nie moze przekroczy¢ 35°C.

W celu zapewnienia w kazdej chwili prawidtowej wentylacji wewnatrz i wokot przedziatu
na butle go gazu, uzyskania statego doptywu swiezego powietrza i uniemozliwienia
gromadzenia sie niespalonych gazéw, nalezy zadbaé, by urzadzenie wraz z butlg
znajdowato sie blisko otwieranego okna; jezeli sprzet znajduje sie w pomieszczeniu
zamknietym, musi on by¢ zainstalowany przy sprawnie dziatajgcym okapie lub szachcie
wentylacyjnym.

Uwagal!
Zgodnie z obowigzujacymi przepisami Prawa Budowlanego, w budynku, w ktérym
znajduje sie instalacja gazu ziemnego nie mozna uzytkowac gazu ptynnego.

Urzadzenie moze byc¢ zasilane za pomocg butli gazowych 11 oraz 33 kg. Maksymalne
wymiary wraz reduktorem dla butli 11 kg to 65 x 35 x 35 cm, natomiast dla butli 33 kg,
to 130 x 37 x 37 cm. Butle z gazem ptynnym nalezy:

e umiesci¢ w odlegtosci co najmniej 1,5 m od urzagdzen promieniujgcych ciepto,

e butli nie umieszcza¢ w sgsiedztwie innych urzadzen powodujgcych iskrzenie,

e butle instalowaé w pozycji pionowej oraz zabezpieczy¢ przed upadkiem,
przewréceniem lub przypadkowym przemieszczeniem.

Przewody rurowe lub weze doprowadzajgce gaz, powinny spetnia¢ obowigzujgce

wymagania krajowe oraz powinny by¢ okresowo sprawdzane i w razie potrzeby
wymieniane.
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Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych obowigzujacych
przepisow:

e Normy, przepisy, zarzadzenia budowlane i przeciwpozarowe.

* Przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy.

* Przepisy wydane przez dostawcow gazu, ktére réwniez nalezy zastosowac w

celu potwierdzenia dopuszczenia instalacji urzadzenia.

e Normy, przepisy, zarzadzenia dotyczgce instalacji gazowych i urzadzen

zasilanych gazem.

e Normy, przepisy, zarzadzenia dotyczace wentylac;ji.

Instalator powinien:

e Posiada¢ Swiadectwo kwalifikacji.

e Zapoznac sie z informacjami na tabliczce znamionowej. Informacje poréwnac
z warunkami dostawy gazu w miejscu instalowania.

e Sprawdzi¢ szczelnos¢ potgczen armatury gazowe;j.

e Sprawdzic¢ skutecznosc¢ dziatania wszystkich elementéw funkcjonowania
urzadzenia.

e Zapoznac uzytkownika z obstugg urzadzenia.

Kolejno$¢ montazu

Ustalenie odpowiednie] lokalizacji dla smazalnika jest niezwykle wazne z punktu widzenia
prawidtowego dziatania urzadzenia, szybkosci i wygody.

Modele ADA FG-8, ADA FG-2x8 oraz ADA FG-11R wymagajg ustawienia na stojaku lub
blacie z otworem, aby zapewni¢ odpowiedni doptyw powietrza do urzadzenia. Jest to
spowodowane tym, ze bezposrednie ogrzewanie oleju odbywa sie od dotu. Ponadto,
zawor spustu oleju znajduje sie od spodu urzadzenia.

Przed przystgpieniem do montazu nalezy sprawdzi¢ czy wszystkie czesci smazalnika sg w
komplecie i czy nie ulegty uszkodzeniu podczas transportu.

1. Smazalnik nalezy ustawi¢ w miejscu umozliwiajgcym tatwy dostep z przodu, na
podfozu twardym i niepalnym, w odpowiedniej odlegtosci od Scian.
2. Wypoziomowac smazalnik za pomocg regulowanych nézek.

Uwagal!

Niewtasciwe wypoziomowanie smazalnika moze spowodowaé wyptyniecie oleju z
urzadzenia, co moze by¢ przyczyng powainych oparzen, obrazen ciata, pozaru lub
uszkodzenia mienia materialnego.
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3. Przed podtgczeniem smazalnika do instalacji gazowej nalezy sprawdzi¢ na tabliczce
znamionowej do jakiego rodzaj gazu jest przystosowany instalowany smazalnik i czy
odpowiada rodzajowi gazu w danej instalacji gazowej (propan-butan B/P lub gaz ziemny
E),
4. Wykona¢é podtaczenie z zachowaniem nastepujgcych zasad:
e podtaczenie do gazu ziemnego nalezy wykonaé:
a) na,,sztywno" przy pomocy rur bez szwu (stalowe lub miedziane);
b) lub z zastosowaniem przewodu elastycznego w oplocie metalowym
posiadajgcym certyfikat bezpieczenistwa CE;
e podfaczenie gazu ptynnego B/P z butli gazowej nalezy wykonaé¢ wezem elastycznym
o max. dtugosci 1,5 m, posiadajgcym certyfikat bezpieczenstwa CE. Korice weza
nalezy obowigzkowo zabezpieczy¢ opaskami zaciskowymi.
5. Przy kazdym gazowym urzadzeniu musi by¢ zainstalowany kurek odcinajacy doptywu
gazu i powinien znajdowac sie on w miejscu tatwo dostepnym.
6. Po podtaczeniu urzadzenia do instalacji gazowej przeprowadzi¢ kontrole szczelnosci za
pomocy odpowiednich czujnikdw ze szczegdlnym zwrdceniem uwagi na miejsca
potgczen. Nie wolno dopusci¢ do eksploatacji smazalnia po stwierdzeniu
nieszczelnosci.

Uwagal!

Nigdy nie sprawdzamy szczelnosci instalacji gazowej za pomoca zapalonej zapatki lub
ptomienia. Mogtoby to spowodowac pozar lub wybuch i by¢ przyczyng ciezkich
obrazen ciata lub strat materialnych. Nie wolno dopusci¢ do eksploatacji urzadzenia po
stwierdzeniu nieszczelnosci.

7. Po wykonaniu instalacji urzadzenia elementy opakowania nie mogg pozostaé¢ w
zasiegu dzieci, poniewaz mogg by¢ przyczyng zagrozen. W zwigzku z tym muszg by¢
poddane utylizacji (réwniez ze wzgledu na ochrone S$rodowiska), zgodnie z
obowigzujacymi przepisami.

Przewody rurowe lub weze doprowadzajgce gaz, powinny spetnia¢é obowigzujgce

wymagania krajowe oraz powinny by¢ okresowo sprawdzane i w razie potrzeby
wymieniane.
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5. INSTRUKCJA UZYTKOWANIA | KONSERWACII

Kazdy smazalnik gazowy ADA FG zostat przed wysytka doktadnie sprawdzony i
przetestowany. Jednakze dobrg praktyka jest sprawdzenie urzadzenia przed jego
uruchomieniem.

Przed przystgpieniem do procesu smazenia nalezy umy¢é komore smazalniczg i reszte
elementdw majgcych kontakt z zywnoscig podczas smazenia za pomocy goracej wody i
odpowiednich detergentdw.

- Zamknac¢ zawor spustowy komory.

- Napetni¢ komore wodg z detergentem i zagotowadé

- Wypusci¢ wode z komory i przeptukac kilkakrotnie gorgca woda.

- Ponownie napetni¢ komore wodg ze 100 ml octu, aby zneutralizowaé alkalia po

srodkach czyszczacych i doprowadzi¢ do wrzenia,
- Oproéznic komore i kilkakrotnie przeptukac goracg wodg,
- Starannie wysuszy¢ komore i dodatkowe elementy oraz zamkngc¢ zawor spustowy.

1. Zwrdci¢ uwage na wybor wiasciwego srodka czyszczacego.

2. Nie uzywac stalowej wetny lub innych narzedzi do czyszczenia oraz srodkow
czyszczacych/dezynfekujgcych zawierajgcych chlor, brom, jod lub amoniak, poniewaz
substancje te spowodujg uszkodzenie stali nierdzewnej i skrocenie okresu uzytecznosci
urzadzenia.

3. Urzadzenie czysci¢ wytgcznie zimne - w przeciwnym wypadku grozi to oparzeniem.

Uwagal!
Urzadzenie nie jest przystosowane do bezposredniego spryskiwania strumieniem
wody. Nie wolno uzywac do czyszczenia urzadzenia strumienia wody pod ci$nieniem!

Uwagal!

Nie wolno wypetnia¢ komory olejem zanim komora nie zostanie doktadnie osuszona i
zanim nie sprawdzi sie czy w zaworze spustowym nie zostata zatrzymana woda,
poniewaz powoduje ona, pienienie sie oleju.

Nalezy zawsze pamieta¢ o zamknieciu zaworu spustowego przed wypetnieniem
komory.

5.1. Pierwsze uruchomienie

Przed przystgpieniem do uruchomienia urzadzenia nalezy komore smazalniczg napetnic
olejem.

UWAGA! W zadnym wypadku nie mozna odpala¢ smazalnika gdy komora jest pusta.

W celu uruchomienia smazalnika nalezy:
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- otworzyé zawor gazu,
- ustawic pokretto termoregulatora zaworu regulacyjno-odcinajgcego w potozeniu

[1],

Rys. 5. Sterowanie zaworem regulacyjno-odcinajgcym

wcisng¢ i przytrzymac przycisk [3] (otwarcie doptywu gazu do palnika pilota),
nacisngc kilkakrotnie przycisk [2] ( iskrownik - zapalnik),

po zapaleniu sie gazu na palniku pilota, przytrzymaé przycisk [3] przez okres ok. 10
s (w tym czasie termopara przejmuje kontrole podtrzymywania ptomienia),

po stwierdzeniu, ze ptomien palnika pilota pali sie stabilnie, ustawiamy pokrettem [1]
zgdang temperature oleju wg ponizszej tabeli (w tym momencie nastepuje
zapalenie sie gazu na palniku gtéwnym),

Przyblizona temperatura oleju
[°C]
50
70
90
110
130
150
170
190

Indeks na pokretle

NINO|LN|BA|WIN|F-

Tab. 2. Regulacja temperatury oleju

- chcgc wytgczyé urzadzenie na krotka przerwe podczas pracy, nalezy ustawié pokretto
termoregulatora z powrotem [1] w pozycji (palnik pilota pali sie, palnik gtéwny jest
wytgczony),

- chcac catkowicie wytgczy€ urzadzenie, nalezy wcisng€ przycisk [4] odcinamy wowczas
doptyw gazu do smazalnika). Po wytgczeniu smazalnia, chcgc go uruchomic¢ ponownie
nalezy odczekac okoto 1 minute,

- po zakonczeniu pracy dodatkowo zakrecamy gtéwny zawér gazu.

str. 14



Podczas pierwszego uruchomienia urzadzenia czas zapalenia sie palnika pilotujgcego jest
bardzo diugi (do okoto 2-3 minut). Spowodowane jest to tym, ze instalacja gazowa jest
wypetniona powietrzem, ktére musi by¢ zastgpione gazem.

5.2. Obstuga urzadzenia

Napetni¢ komore olejem, wtgczy¢ zasilanie gazu, zapali¢ palnik pilota i ustawié pokretto
termoregulatora w pozycji zadanej temperatury.

Po osiggnieciu wymaganej temperatury wkitadamy do kosza wczes$niej przygotowane
produkty i umieszczamy kosz w komorze smazalniczej. Nalezy regularnie sprawdzac
stopien napetnienia komory.

- Nigdy nie uruchamiaé urzadzenia z pustg komorg lub ze zbyt niskim poziomem oleju.
Moze to spowodowacé przegrzanie urzgdzenia

- Zbyt wysoki poziom oleju moze spowodowac wyciek, a w rezultacie poparzenia.

- Do rozgrzanej komory nie nalezy dolewac oleju, gdyz moze to spowodowac
rozpryskiwanie.

W przypadku przekroczenia temperatury 230°C zadziata zabezpieczenie, ktore wyfaczy cate
urzadzenie. W celu ponownego wtgczenia nalezy poczekaé, az olej ostygnie i wcisngé
przycisk zabezpieczenia znajdujgcy sie w otworze na przednim panelu ponizej zaworu
gazowego [4] (patrz rys. 2.).

Uwagal
Nalezy pamieta¢, ze kazde urzadzenie gazowe musi by¢ okresowo obowigzkowo
poddane przeglagdowi konserwacyjnemu, oraz prdbie szczelnosci.

Uwagal!

Powierzchnie smazalnika i kosza sg bardzo gorace. Aby nie dopusci¢ do poparzenia,
nalezy przed przystgpieniem do pracy zatozy¢ rekawice ochronne, a operujac przy
urzgdzeniu nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.

5.3. Uzytkowanie i wymiana oleju

Nalezy czesto wymieniac¢ olej i nie przedtuzaé¢ czasu uzytkowania oleju, kiedy
zaobserwuje jego nadmierne zuzycie. Olej nalezy chroni¢ przed mocnym wysmazeniem
w wysokiej temperaturze. Po przekroczeniu okoto 200°C moze dojs¢ do przypalenia oleju.
Nie wypetniac¢ catego kosza produktem. Nalezy przestrzegac¢ zalecanego maksymalnego
wsadu (patrz tabela) poniewaz pozwoli to na szybkie smazenie i bezpieczne
uzytkowanie.
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Uwagal

Przy uruchamianiu zimnego urzadzenia napetnionego olejem lub fryturg, nigdy nie
ustawiaj pokretta termostatu w pozycji maksymalnej. Wybierz pozycje minimalne i
powoli, skokowo zwiekszaj ustawienie, az do osiggniecia temperatury roboczej.

Smazalniki posiadajg zimng komore, ktéra pozwala na wydfuzenie okresu uzytkowania
oleju, poniewaz przypalone czastki opadajg na dno ,kieszeni” gdzie temperatura jest
nizsza niz w komorze smazenia. Dzieki tej rdznicy przypalone czgstki wyeliminowane sg z
procesu smazenia i nie zanieczyszczajg oleju w komorze.

Gdy olej wykaze oznaki pienienia sie, nalezy go natychmiast wymienic.

Zaleca sie, aby w smazalniku uzywac wysokiej jakosci ttuszczu smazalniczego. Ttuszcze
niskiej jakosci charakteryzujg sie wysoka zawartoscig wilgoci, co powoduje pienienie sie i
kipienie.

W przypadku uzywania ttuszczu w stanie statym zaleca sie, aby przed umieszczeniem go
w komorze stopi¢ go na zewnetrznym urzadzeniu grzejnym. Powierzchnia komory w
smazalnikach gazowych musi by¢ catkowicie zanurzona. W przeciwnym razie moze
nastgpic przepalenie ttuszczu oraz uszkodzenie komory/ urzadzenia.

5.4. Czyszczenie urzgdzenia

Po zakonczeniu pracy smazalnika nalezy wykona¢ nastepujgce czynnosci:

- Wytaczy¢ urzadzenie i zakreci¢ zawor doprowadzajacy gaz,

- Podstawic¢ zbiornik o pojemnosci minimum 10 litréw ( 15 litréw dla modelu FG 15 i
FG 2x15) pod zawor spustu oleju,

- Odczekac az olej ostygnie,

- Stopniowo otwiera¢ zawor spustowy i pozwoli¢ na spokojny wyciek oleju do
zbiornika, uwazajac aby wyciekajacy olej nie spowodowat oparzen oraz aby nie
zachlapywat dolnych elementdéw urzadzenia,

- Oddzieli¢ ‘czysty’ olej od przypalonych czastek,

- Po wycieku oleju nalezy przeptuka¢ komore czystym przefiltrowanym olejem,

- Gdy komora bedzie czysta zamkngc zawor spustowy,

- Zaleca sie regularne czyszczenie wewnetrznej czesci komory wodg z detergentem,
pozostawiajgc na kilka minut w stanie wrzenia, a nastepnie dokfadne ptukanie
duza iloscig wody (patrz str. 14),

- Jest bardzo wazne, aby zaraz po oczyszczeniu komory, ale przed napetnieniem jej
olejem, doktadnie wytrzeé wnetrze nie pozostawiajac sladu wilgoci.
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5.5. Zasady bezpiecznej eksploatacji

Smazalnik gazowy ADA FG posiada zabezpieczajgce funkcje, jednakze fundamentalng
zasada zapewniajgcyg bezpieczne uzytkowanie urzadzenia jest doktadne zrozumienie
zasad prawidtowej jego instalacji, dziatania i konserwaciji.

Podstawowym warunkiem dobrej pracy urzadzenia jest utrzymanie go w odpowiedniej
czystosci i przestrzeganie zalecen niniejszej instrukcji obstugi.

e Przed montazem i prébg uruchomienia smazalnika nalezy doktadnie zapoznac
sie z instrukcja obstugi urzadzenia. Nieprawidtowa instalacja, obstuga,
konserwacja mogg spowodowac uszkodzenie urzadzenia, a takze stworzyc
zagrozenie bezpieczenstwa.

e Urzadzenie pracuje bezpiecznie tylko wtedy, kiedy jest uzywane zgodnie ze
swoim przeznaczeniem.

e Urzadzenie powinno by¢ ustawione na stabilnym podtozu odpornym na dziatanie
podwyzszonej temperatury.

e W celu zachowania wifasciwego stanu technicznego urzgdzenie powinno byc¢
systematycznie czyszczone oraz poddawane okresowym przeglagdom i konserwagji.

e Smazalnik moze byé uzytkowany w pomieszczeniach z wentylacjg spetniajaca
obowigzujgce wymogi.

e Smazalnik moze by¢ obstugiwany tylko przez osoby doroste, przeszkolone w
zakresie obstugi urzagdzenia oraz przepiséw BHP.

e Podfgczenie urzadzenia oraz wszystkie naprawy powinna wykonywac osoba
posiadajgca odpowiednie uprawnienia.

e Nigdy nie zanurzac urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

e Podczas pracy urzadzenia nie przesuwac ani nie przechylaé.

e Szczegdlnie ostroznie obchodzic sie z rozgrzanym ttuszczem.

e Podczas pracy urzadzenia nalezy pamietaé, ze temperatura elementow
urzadzenia moze by¢ wysoka. Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznosc.

¢ Nie dokonywac samodzielnie przerdbek frytkownicy na inny rodzaj gazu oraz nie
dokonywac zmian w instalacji gazowej,

¢ Nie uderzaé w pokretta, kurki gazowe, palniki

e Nie pozostawic¢ bez nadzoru urzadzenia z zapalonymi palnikami,

e Nie dopuszczac do obstugi frytkownicy dzieci lub osoby niezapoznane z niniejszg
instrukcja,

e Nie przechowywac w poblizu urzgdzenia materiatoéw fatwopalnych

e Nieinstalowaé w pomieszczeniach utrudniajgcych jego obstuge

e W przypadku zapalenia sie gazu uchodzgcego z nieszczelnej armatury nalezy
natychmiast zamkngaé kurek odcinajgcy doptyw gazu do instalacji, przerwac prace
smazalnika, zleci¢ dokonanie naprawy urzadzen gazowych.

e Nie wolno dopusci¢ do eksploatacji smazalnika po stwierdzeniu nieszczelnosci w
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instalacji gazowej.

e Przynajmniej raz na rok zleci¢ wykonanie przegladu technicznego smazalnika
(frytkownicy) ze szczegélnym uwzglednieniem pracy i szczelnosci instalacji
gazowej. Przeglad ten nalezy przeprowadzi¢ w serwisie producenta lub w
zakladzie posiadajgcym odpowiednie uprawnienia i wyposazenie w wymagany
sprzet kontrolny.

5.6. Zmiana rodzaju zasilajgcego gazu

W celu przystosowania urzadzenia do nowego rodzaju gazu nalezy odtgczyé urzadzenie
(ktére nie jest gorgce!) od gazu, obrécié je tak, by stato na tylnej scianie (aby mieé
mozliwos¢ swobodnego dostepu do wnetrza urzadzenia od jego dolnej strony).
Modyfikacji urzadzenia dla zasilania nowym rodzajem gazu moze wykonywaé jedynie
osoba posiadajgca odpowiednie uprawnienia.

1. Demontujemy zespot palnika odkrecajgc go od mocowania, w tym takze odtgczamy go
od aluminiowe;j rury zasilajgcej go w gaz.

2. Po wymontowaniu zespotu palnika montujemy zgdany zespo6t palnika przykrecajgc go
w sposOb analogiczny do poprzednika.

3. Odkrecamy ztgcze gazowe znajdujgce sie na tylnej scianie urzadzenia, a nastepnie
zaktadamy nowe ztacze.

4. Podtagczamy gaz do urzadzenia. Uruchamiamy urzadzenie, a nastepnie wykonujemy
probe szczelnosci w okolicach podzespotéw, ktére zostaty wymienione. Prdébe
szczelnosci wykonujemy za pomocg odpowiednich srodkéw do sprawdzania szczelnosci.
5. Po zweryfikowaniu szczelnosci instalacji gazowej urzadzenia, nadaje sie ono do
dalszego uzytkowania.

5.7. Udzielanie pierwszej pomocy

Udzielajgc pierwszej pomocy nalezy:

- wezwac odpowiednie stuzby medyczne,

- utatwi¢ oddychanie rozpinajgc odziez,

- w razie potrzeby wynie$¢ poszkodowanego na swieze powietrze,
- poszkodowanego okry¢ kocem i nie pozwoli¢ zasng¢,

- nieustannie nadzorowac¢ poszkodowanego,

- w przypadku gdy poszkodowany stracit przytomnosc¢ i nie oddycha nalezy zastosowac
sztuczne oddychanie, az do czasu przybycia lekarza.
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5.7. Ostrzezenia

Niewtasciwe obchodzenie sie ze smazalnikiem moze spowodowaé ulatnianie sie
znacznych ilosci gazu lub jego zte spalanie, co moze stac sie przyczyng wybuchu pozaru
lub zatrucia. Zatrucie spalinami zawierajgcymi tlenek wegla lub spalinami objawia sie
szumem w uszach, ociezatoscig, przyspieszonym tetnem, zawrotami gtowy, wymiotami i
ogolnym ostabieniem. Nalezy poszkodowanemu udzieli¢ pierwszej pomocy i wezwac
pogotowie ratunkowe.

Wyklucza sie jakiekolwiek roszczenia wobec producenta lub / i jego petnomocnikéw z
tytutu szkéd powstatych wskutek uzytkowania urzadzenia niezgodnie z jego
przeznaczeniem.

Odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w czasie uzytkowania urzgdzenia w sposdb
niezgodny z jego przeznaczeniem ponosi tylko i wytgcznie uzytkownik.

1. Podfgczenie smazalnika do instalacji gazowej moze wykonac tylko osoba posiadajgca
odpowiednie przygotowanie zawodowe (uprawnienia).

2. W przypadku uzytkowania smazalnika na gaz ptynny, pomieszczenie takie nie moze
znajdowac sie ponizej poziomu ,zerowego” tj. w piwnicy, a temperatura pomieszczenia,
w ktérej znajduje sie butla z gazem GPB nie moze przekroczy¢ 35°C.

3. W przypadku zapalenia sie gazu uchodzgcego z nieszczelnej armatury nalezy
natychmiast zamkng¢ kurek odcinajgcy doptyw gazu do instalacji, przerwac prace
smazalnika, zleci¢ dokonanie naprawy urzgdzen gazowych.

4. Nie wolno wypetnia¢ komory olejem zanim komora nie zostanie doktadnie osuszona i
zanim nie sprawdzi sie czy w zaworze spustowym nie zostata zatrzymana woda. Nalezy
zawsze pamieta¢ o umieszczeniu pod zaworem spustowym zbiornika na olej. W
przypadku nie zamkniecia zaworu olej wyleci do zbiornika.

5. Podczas pracy urzadzenia nalezy pamietaé, ze temperatura elementdw urzadzenia
moze by¢ wysoka. Nalezy zachowac szczegblng ostroznosc.

Szczegdlnie ostroznie obchodzic sie z rozgrzanym ttuszczem.

6. Nie wolno dopusci¢ do eksploatacji smazalnika po stwierdzeniu nieszczelnosci w
instalacji gazowej.

7. Kiedy urzadzenie jest w trakcie pracy nie wolno pozostawiaé go bez osoby
nadzorujgcej jego dziatanie.

8. Nie wolno wymienia¢/uzupetniac oleju kiedy urzgdzenie jest gorace.

9. Czyszczenie urzadzenia powinno odbywaé sie zgodnie z niniejszg instrukcjg. Nie
mozna wykorzystywa¢ do tego celu tatwopalnych rozpuszczalnikéw czy tez
niewskazanych srodkéw czyszczacych.

10. Urzadzenie posiada zabezpieczenia, ktére majg za zadanie nie dopusci¢ do
przegrzania sie oleju, jednak prace smazalnika nalezy stale monitorowac i obserwowac
czy nie dochodzi do przegrzewania oleju. Nie wolno takze do smazenia uzywac oleju,
ktory jest stary.
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11. W zbiorniku urzadzenia nie moze znajdowac sie wiecej oleju niz wskazuje na to
pojemnos$é danego smazalnika. Dodatkowo, uruchamiajgc urzadzenie winno sie znalez¢
w zbiorniku przynajmniej tyle oleju, by przykry¢ jego dno.

12. Do zbiornika z gorgcym olejem, ttuszczem nie mozna wkfadac wilgotnych produktéw
lub wody.

13. Stosowanie urzadzenia w celu réznym lub odbiegajgcym od jego normalnego
przeznaczenia jest zabronione i uznawane za uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z dnia 11
wrzesnia 2015. " O zuzytym sprzecie elektronicznym i elektronicznym" ( Dz. U. z dn. 23.10.2015 poz. 11688)
symbolem przekreslonego kontenera na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢ umieszczany facznie z innymi odpadami pochodzgacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie uzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punktu zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektronicznym i elektrycznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikdw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
Po zakonczeniu okresu uzytkowania sprzetu nalezy oddaé takie urzadzenie do odpowiedniej instytucji,
zajmujgcej sie utylizacjg urzadzen. W imieniu producenta umowe w zakresie organizowania i zapewnienia
zbierania, przetworzenia, a nastepnie odzysku i recyklingu i unieszkodliwienia ,Zuzytego Sprzetu” wypetnia:

Elektro-EKO
Organizacja Odzysku Sprzetu Elektrycznego i Elektronicznego S.A.
ul. topuszanska95, Warszawa

OCHRONA SRODOWISKA:

Zaréwno opakowanie nowego urzadzenia, jak i stare, wystuzone urzadzenia zawierajg cenne surowce wtorne i
materiaty do ponownego przetworzenia. Prosimy o utylizowanie poszczegélnych czesci wedtug rodzaju
materiatu. Prosimy o poinformowanie sie u sprzedawcy lub lokalnej administracji o aktualnym sposobie
utylizacji.
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WARUNKI GWARANCIJI

1. Gwarantem dla Uzytkownika urzgdzen marki ADA GASTROGAZ jest bezposredni Sprzedawca, ktory
okresla wszystkie zasady udzielanej przez siebie gwarancji na drodze zawartej umowy sprzedazy z
Uzytkownikiem.

2. Producent udziela gwarancji na czesci na okres 12 miesiecy dla Sprzedawcy od daty sprzedazy
urzadzenia. Dtugos$¢ gwarancji oraz warunki dla Uzytkownika okresla Sprzedawca przy zawarciu umowy
sprzedazy/zakupu urzadzenia. Producent zaleca wykonywanie przynajmniej raz w roku przegladu
okresowego w celu zapewnienia prawidtowej pracy urzadzenia.

3. Sprzedawca zobowigzuje sie do bezptatnego usuniecia usterek urzadzenia w okresie udzielonej
gwarancji. Warunkiem waznosci gwarancji jest przestrzeganie obowigzujacych przepiséw i norm
zwigzanych z instalacja, uzytkowaniem i konserwacjg urzadzen.

4. Gwarancja nie obejmuje czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych,
Uzytkownik zobowigzany jest we wtasnym zakresie i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie, sprawdzenie
dziatania, czyszczenie, konserwacja urzadzenia oraz przeglady okresowe, itp.

Gwarancjg nie sg objete czesci podlegajgce normalnemu zuzyciu oraz niektére czesci: w urzgdzeniach
gazowych (zaréwka, termopara, siatka ochronna palnika, ptytka ceramiczna, szyba, uszczelka), w
urzgdzeniach elektrycznych (zaréwka, szyba, uszczelka).

5. W przypadku stwierdzenia wadliwej pracy urzadzenia w okresie gwarancyjnym, nalezy niezwtocznie
poinformowac Sprzedawce. Zgtoszenie reklamacyjne powinno zostaé przekazane na pi$mie (faksem, e-
mailem lub pocztg).

6. Zarowno producent jak i Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek posrednie lub
bezposrednie szkody, poniesione przez Uzytkownika z powodu wady produktu, a w szczegdlnosci
utraty zyskow lub dochoddéw, wyniktych przestojow, utraty lub uszkodzenia innego sprzetu, kosztéw
towardw zastepczych itp. Wykluczone sg réwniez dalej idgce roszczenia.

Zaréwno Producent jak i Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za podfgczenie urzadzenia do
zasilania elektrycznego i gazowego niezgodnego z tabliczkg znamionowg oraz za wadliwy sposdb
montazu i za uszkodzenia wynikte ze zdarzen losowych takich jak: pozar, powddz bgdz wytadowania
atmosferyczne itp..

7. Podstawg przyjecia reklamacji wynikajacej z gwarancji, jest dokument zakupu urzadzenia (faktura)
lub inny dokument podpisany przez Sprzedawce, zawierajgcy zasady udzielonej gwarancji. Uzytkownik
jest zobowigzany do przedstawienia dokumentu potwierdzajgcego prawo do naprawy w ramach
gwarancji. Brak dokumentu, spowoduje uznanie ustugi jako odptatne;.

8. Jesli warunki umowy nie stanowig inaczej, gwarancja jest liczona od daty wystawienia dokumentu,
stwierdzajgcego zakup urzadzenia.

9. Wypetnienie zobowigzan wynikajgcych z gwarancji nie spowoduje przedtuzenia ani ponownego
rozpoczecia okresu gwarancyjnego.
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KARTA GWARANCYJNA

Smazalnik gazowy ADA FG:

Nr fabr.:

Data:

Smazalnik dostosowany jest do gazu:
Znak KJ wytworcy:

Data sprzedazy:

Pieczed i podpis sprzedawcy:

Wypetnia osoba instalujgca urzadzenie
Data podtaczenia urzagdzenia do instalacji gazowej na stanowisku pracy i czytelny podpis
osoby podtaczajacej:

----------------------------------------------------------------------------

(data) czytelny podpis

Zapisy dotyczace ewentualnej zmiany rodzaju gazu:

ZAPISY REKLAMACYINE

Data Data .
. . . Datai
L.P. | zgtoszenia wykonania Rodzaj naprawy .
. podpis
reklamacji naprawy
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CERTYFIKAT BADANIA TYPU WE
EC TYPE EXAMINATION CERTIFICATE

Nr 1450BQ0017 1450

Biuro Certyfikacji INIG niniejszym stwierdza, 2e urzadzenie:
Cartification Office of Oil and Gas Insfitute hereby states that the.

Gastronomiczne urzadzenia kuchenne na paliwo gazowe
Catering kitchen appliances using gaseous fuels
Smazalnik gazowy

Gas fryer
, ADA-FG-8; ADA-FG-8L; ADA-FG-2x8; ADA-FG-2x8L;
:5'99”- ADA-FG-11R; ADA-FG-11RL; ADA-FG-12PL;
» ADA-FG-15L; ADA-FG-2x15L; ADA-FG-20PL

i . Maszyny i Urzadzenia Gastronomiczne
gﬂﬁ Ljﬂ;‘:g’;ifgffz “ADA-GASTROGAZ” S.C. Gorobika, Dembniak
3 ¥ ul. Kolejowa 9 66-100 Sulechéw

) Maszyny i Urzadzenia Gastronomiczne
i “ADA-GASTROGAZ" S.C. Gorobika, Dembniak
) ul. Kolejowa 9 66-100 Sulechow

speinia zasadnicze wymagania zawarte w
Dyrektywie Parlamentu Europejskiego i Rady 2009/142/WE z dnia 30 listopada 2009 r.
odnoszgcef sie do urzadzer spalajgcych paliwa gazowe
{Dziennik Urzedowy Uniji Europejskief L 330/10 z dnia 16.12.2008)
na podstawie przeprowadzonego badania typu WE zgodnie z zal. Il pkt 1 ww. Dyrekiywy
maeet the essential requirements covered by Directive 2009/142/EC of the European Parfiament and of the
Council of 30" November 2009 relating to appliances buming gaseous fuels

(Official Journal of the European Union L 330/10 of 16.12.2009)
on the basis of EC type examination according fo Annex I, clause 1 of Directive 2009/142/EC

PN-EN 203-1+A1:2010

dokument odniesienia: [EN-1:2005+A1:2008]
document of reference PN-EN 203-2-4:2006 pkt.6.3.2.101 i 6.3.2.102
[EN 203-2-4:2005] point 6.3.2.101 & 6.3.2.102
raporty z badari:
v et 4328A105
stron:
pages: 2
Kierownik Dyrektor
B.r'g_.ﬁ‘ 1 i Instytutu Nafty i Gazu
[ - 1)
iVl TR (e
Magdalena Swat * Mafia Ciechanowska

Krakéw, 30 =04 — 2013

Certyfikat zostal wydany w systemie oceny 1b wg of PKN-ISOYIEC Guide 67:2007
Certificate had been issued acc. to assessment system Lb of PKN-ISO/IEC Guide 6722007

Wyd. 3, zastepuje wydanie z dnia 1-02-2008 wraz z zalacznikiem /
3¢ Edition, replaces the edition of 1-02-2008 together with an annex

e Instytut Nafty i Gazu
- Oil and Gas Institute
Biuro Certyfikacji

Certification Office
w, Lubvez 254 31-50F Krakdw

tef: +48 12421 0033 fax; +498 12 421 00 50 : 4
INSTYTUT NAFTY | GAZU AC 010
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Instytut Nafty i Gazu
Biuro Certyfikacji

ul. Lubicz 25 A

tel. +48124303864 fax:+48124210050
e-mail:radwan@inig.pl www.inig.pl

31-503 Krakéw

1450BQ0017

i : Wydany dnia /Issued on 11.03.2005
Zatgcznik do certyfikatu badania typu WE Data aktuaiizaci / Updated on
Annex to EC Type Examination Certificate Zastapiony / Replaces 1.02.2008
Urzadzenie | Appliance
Smazalnik gazowy
Gas fryer
Modele | Models
ADA-FG-8; ADA-FG-8L; ADA-FG-2x8; ADA-FG-2x8L;
ADA-FG-11R; ADA-FG-11RL; ADA-FG-12PL;
ADA-FG-15L; ADA-FG-2x15L; ADA-FG-20PL
Produkowane przez | Being manufactured by
Maszyny i Urzadzenia Gastronomiczne
,ADA-GASTROGAZ” S.C. Gorobika, Dembniak
ul. Kolejowa 9 66-100 Sulechéw
Kraje / Countries Kategorie urzadzer / Categories Cisnienia / Pressures
PL Il2e 38 (20; 37) mbar
DE ll2 38/p (20, 50) mbar
CY, MT, NL l3gp 30 mbar
LU Il 2e 3B/P (20; 28-30/37) mbar
BE, FR lo509s (20/25; 28-30/37) mbar
HU l3gp (30, 50) mbar
AT 121 38/P (20; 50) mbar
CH, ES, IE, GB, IT, PT, CZ, SK, SI | Il 2 3+ (20, 28-30/37) mbar
EE, FI, LT, LV, SE, GR, DK, NO | llo} 38/p (20; 30) mbar
Kierownik
Biura Certyfikacji
W
Wiestaw Radwan
171
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